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VALENTINA

PASSALACQUA 

Frecciabomb Orange 

32,42$

* Prix de détail suggéré

Nature Biologique Biodynamique Végan

Frais de service 4,77$

Code produit 14849021

Prix licencié 27.65$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement Importation privée

Statut Disponible

Type de produit Vin pétillant

Pays Italie

Désignation réglementée Indicazione geografica protetta (IGP)

Région Les Pouilles

Appellation Puglia

Cépage(s) Bombino 80 %

Cépage(s) Fiano 20 %

Pourcentage d'alcool 9%

Couleur Blanc

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Les pratiques viticoles ont des racines anciennes dans le Gargano et nous nous efforçons de continuer

avec le moins d'intervention possible. Mes vignes sont en grande partie situées sur un sol caillouteux et

sec appelé calcaire. Il a été constamment cuit au soleil et battu par les vents salés de la Méditerranée.

NOTES DE DÉGUSTATION

La bouche est hespéridée et minérale avec des notes acidulées de clémentine, d'ananas, de zeste de

citron et de sorbet. Grande expression du Projet calcarius, de l'attractivité ancestrale. A essayer avec une

belle burratina bien fraîche.

ÉLABORATION DU PRODUIT

Fermentation spontanée en cuves ouvertes sans contrôle des températures, macération de quelques

heures sur les peaux et affinage en cuves acier. Ajout de moût de la nouvelle vendange qui démarre la

refermentation naturelle en bouteille.
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