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DOMAINE COMTE

GEORGES DE VOGÜÉ

Chambolle Musigny

Premier Cru Rouge

2018

457,50$

* Prix de détail suggéré

Code produit 14548860

Prix licencié 397.87$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bourgogne

Sous-région Côte de Nuits

Appellation Chambolle-Musigny

Qualité 1er cru

Cépage(s) Pinot Noir 100 %

Couleur Rouge

Sucre Sec

Fermeture Liège

À boire A boire entre 2028-2038

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Implanté à Chambolle-Musigny, ce domaine est l’une des propriétés majeures de la Côte-d’Or. Il possède

la plus grande superficie en Musigny, complétée par quelques crus magnifiques comme le

chambolle-musigny Les Amoureuses, le bonnes-mares, ainsi qu’un rare musigny blanc (déclassé en

bourgogne blanc entre 1993 et 2015, suite à la replantation). Les vignes de Musigny (rouge) de moins de 25

ans sont repliées en Chambolle-Musigny premier cru.

NOTES DE DÉGUSTATION

Sa couleur est légèrement opaque et discrète. La bouche est magnifiquement équilibrée avec des tanins

saturés et un fin fil d'acidité. Pleine d'énergie qui se dégage de la finale fraîche comme un sorbet, et

d'une texture soyeuse.

Accompagne très bien le canard, faisant, carré de veau, oie, ris de veau.

NOTES SUR LE PRODUIT

Vinous : 94 points

Tim Atkin : 94 points

Decanter : 94 points
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ÉLABORATION DU PRODUIT

Le Chambolle-Musigny 1er Cru 2018 provient des jeunes vignes de Musigny et a plus d'intensité que le Cru

Village.

- 94 Points -

Vinous

- 94 Points -

Tim Atkin MW
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