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FONSECA

Porto Vintage 2016

81,25$

* Prix de détail suggéré

Code produit 13919075

Prix licencié 70.65$

Conditionnement 12x375ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin apéritif

Pays Portugal

Désignation réglementée Denominação de origem controlada

(DOC)

Région Porto

Appellation Porto

Cépage(s) Tinta barroca 20 %

Couleur Rouge

Taux de sucre 100

Fermeture Liège

À boire A boire entre 2030-2075

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Fonseca ( 1815 ) se situe au tout premier rang  des maisons de porto, elle fait aussi partie d’une infime

minorité qui utilise seulement des raisins provenant de parcelles classées A. Une classification cadastrale

a été faite entre 1937 et 1945 sur 84,000 parcelles du vignoble du Douro sur une échelle qualitative de A à

F. Les meilleurs vins proviennent des catégories A et B.

NOTES DE DÉGUSTATION

Robe dense pourpre noir avec un bord violet étroit. Le nez s'ouvre sur des fruits noirs fins et purs, une

fusion d'arômes de cerise noire, de cassis et de confiture de mûre, avec des notes de menthe écrasée, un

parfum délicat de violette et des nuances de fruits tropicaux mûrs. Le millésime a ajouté une dose de

pureté et de raffinement au caractère subtil et complexe du fruit Fonseca, ainsi qu'une minéralité

attrayante. La bouche est soutenue par une vive acidité et des tanins tend...

NOTES SUR LE PRODUIT

Wine Advocate : 97 points

Wine Spectator : 97 points

Wine Enthusiast : 97 points 

ÉLABORATION DU PRODUIT

Le Porto Vintage Fonseca est sélectionné parmi les meilleurs vignobles produits en une seule année

exceptionnelle provenant de nos propres Domaines.  Les portos Fonseca Vintage sont des vins de longue

durée qui se bonifieront en bouteille pendant de nombreuses années ou décennies. Ils doivent être

conservés couchés. Ce vin formera un sédiment naturel en vieillissant et doit être soigneusement

décanté.

- 97 Points -

Wine Advocate

- 97 Points -

Wine Spectator
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