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RODARO WINERY

Plan Sauvignon DOP

Friuli 2018

29,31$

* Prix de détail suggéré

Durable

Frais de service 4,31$

Code produit 14410182

Prix licencié 25.00$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement Importation privée

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays Italie

Désignation réglementée Denominaz.Orig. Protatta (DOP)

Région Frioul-Vénétie Julienne

Cépage(s) Sauvignon Blanc 100 %

Couleur Blanc

Sucre Sec

Taux de sucre 1,3

Fermeture Liège

À boire À boire ou à garder 4 ans suivant le

millésime.

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Le domaine viticole Rodaro est situé à Spessa di Cividale, dans les Colli Orientali de la région

Frioul-Vénétie Julienne, à 50 kilomètres des Alpes et à la même distance de la mer Adriatique, près de la

frontière italienne avec la Slovénie.

NOTES DE DÉGUSTATION

Couleur Jaune paille avec de délicats reflets verdâtres. Parfums de fleur de sureau, d'épices, de

citronnelle et de gingembre. Le palais est vif, avec des arômes de marjolaine et de feuille de menthe. Les

notes variétales de haie de buis et de feuille de tomate se combinent à de subtiles notes d'agrumes de

citron vert et de pamplemousse. Une acidité bien équilibrée contribue à sa vivacité  séduisante.

Remarquable avec les asperges, les soupes de légumes et les poissons marinés....

ÉLABORATION DU PRODUIT

Récolte manuelle. 

Pressage doux. La clarification par décantation est suivie de la fermentation à température contrôlée dans

des cuves en acier inoxydable.

Elevage En cuves inox pendant 7-12 mois
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