Sélections Oeno

4 Place du Commerce, Suite 550
Verdun, QC H3E 1J4

(514) 769-1990

BODEGAS VALDEMAR

Valdemoreda Viura
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Durable

S Frais de service
i Code produit

$  Prixlicencié

il Conditionnement

Ms  Type d'approvisionnement

B  Statut
¥  Type de produit
™ Pays

Désignation réglementée

Q@  Région

W  Appellation

# Cépagels)

04  Pourcentage d'alcool
€7 Couleur

@  Sucre

¥' Tauxde sucre

T Fermeture

!

A boire

INFORMATION SUR LE DOMAINE

SELECTIONS

OENO

14,548%

* Prix de détail suggéré

2,148

14514168

12.40$

12x750ml
Importation privée
Non disponible
Vin tranquille
Espagne
Denominacién de origen calificada
(DOCa)

La Rioja

Rioja

Viura 100 %

12.5%

Blanc

Sec

2.9

Métal vissé

Prét a boire

Lorsque la passion pour I'innovation se conjugue avec le respect de la tradition, Conde Valdemar nait,
produisant des vins qui mettent en valeur les vertus de cette terre : la terre de la Rioja. En combinant la
capacité de se tourner vers |'avenir et de garder notre histoire vivante. Des vins qui persistent dans le
temps, qui allient le fruit clair et net a une puissance et une structure équilibrées, tout en soulignant la
fraicheur de la région.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur vert-jaune pale, brillant et limpide. Nez : Il affiche des aré6mes fruités bien définis, débute sur
ceux de fruits jaunes, comme la péche et la pomme. Bouche : Attaque fraiche, c'est rond en bouche,
puissant avec un finale longue et complexe sur des notes de fleurs et de fruits.

aAccord mets et vinO

Ce vin est particuliérement indiqué pour les fruits de mer comme les crevettes, le crabe et les moules
cuites a la vapeur. Va aussi bien avec des plats de salades et de pates.

NOTES SUR LE PRODUIT

Les vins Valdemoreda sont produits par I'équipe de Bodegas Valdemar, producteur familial de premier
plan dans la Rioja. lls sont frais et de style moderne, mais avec un caractére espagnol indéniable, et
démontrent la valeur exceptionnelle que I'on trouve en Espagne.
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