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DOMAINE BOUSQUET

Cabernet Sauvignon

Reserve 2021

21,40$

* Prix de détail suggéré

Biologique Végan

Code produit 14195304

Prix licencié 18.61$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays Argentine

Désignation réglementée Indication géographique (IG)

Région Mendoza

Sous-région Tupungato - Valle de Tupungato

Qualité Reserva

Cépage(s) Cabernet Sauvignon 85 %

Cépage(s) Malbec

Couleur Rouge

Sucre Sec

Taux de sucre 3,1

Fermeture Liège

À boire À boire ou à garder 5 ans suivant le

millésime.

INFORMATION SUR LE DOMAINE

La famille Bousquet est originaire du sud de la France, et a 4 générations d'histoire dans la tradition

viticole. Notre passion est de produire des vins de qualité supérieure et c'est ce qui nous a conduit en

Argentine pour commencer un nouveau chapitre. Nous nous consacrons à l'agriculture biologique tout en

améliorant la biodiversité de nos terres. Nous croyons que plus le vignoble est sain, plus le fruit, et le vin

bien sûr, sera meilleur.

NOTES DE DÉGUSTATION

Affichant des arômes de baies et de cassis et une acidité vive, ce Cabernet Sauvignon Reserve est soyeux

avec une touche d'élégance française et juste une légère influence de chêne. 

NOTES SUR LE PRODUIT

James Suckling : 91 points

Wine Enthusiast : 90 points

ÉLABORATION DU PRODUIT

Les raisins cueillis à la main sont récoltés au cours des troisième et quatrième semaines d'avril, avant de

subir une macération à froid de 48 heures à 10°C, suivie d'une fermentation de 10 jours avec des levures
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sélectionnées entre 77° F/25°C et 81°F/27°C, et d'une macération supplémentaire de 10 jours. 100%

malolactique et vieilli en contact avec du chêne français 6-8 mois.
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