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WEINGUT WESZELI

Ried Schenkenbichl

2015

77,68$

* Prix de détail suggéré

Biodynamique

Frais de service 11,43$

Code produit 14462169

Prix licencié 66.25$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement Importation privée

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays Autriche

Région Niederoesterreich

Appellation Schenkenbichl

Qualité 1ÖTW Erste Lagen

Cépage(s) Grüner Veltliner 100 %

Couleur Blanc

Sucre Sec

Taux de sucre 1.5

Fermeture Liège

À boire À boire ou à garder 10 ans

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Les fondations de la cave ont été posées en 1679. Depuis plus de 300 ans, la polyculture est pratiquée

dans les plaines et sur les terrasses autour de Langenlois, la viticulture ne jouant qu'un rôle mineur. Ce

n'est que dans la seconde moitié du siècle dernier que les agriculteurs de la région ont commencé à se

consacrer exclusivement à la viticulture, en s'appuyant sur une riche expérience qui s'est transmise de

génération en génération.

NOTES DE DÉGUSTATION

Riche et profond. Des notes levurées combinées à des fruits doux et du poivre. Malgré sa puissance et sa

texture crémeuse, il est plein de tension et d'acidité vitale. En bouche, des notes de noisettes fines et de

minéraux terreux se présentent pas à pas. La finale est juteuse, compacte et complexe. 

NOTES SUR LE PRODUIT

Le Schenkenbichl est situé dans les parties centrale et inférieure du territoire du Veltliner. À l'ouest,

l'amphibolite fournit le sous-sol minéral pour les vignes ; à l'est, c'est le loess qui permet aux vignes de

s'enraciner profondément. Le peu de craie contribue à la texture des vins.

ÉLABORATION DU PRODUIT

VIGNES PLANTÉES : 1972

RAISINS CUEILLIS A LA MAIN 

FERMENTATION : levures spontanées | sauvages 
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FERMENTATION MALOLACTIQUE (BSA) : oui 

ÉVOLUTION : 20 mois sur lies fines en grands fûts de chêne et 26 mois en bouteille
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