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WEINGUT WESZELI 20,15$

* Prix de détail suggéré

Gruner Veltliner Felix
2022

Biologique Biodynamique Végan
i Code produit 13618521
$  Prixlicencié 18.74$
ill  Conditionnement 12x750ml
Ms  Type d'approvisionnement SAQ Spécialité Continu
[T  Statut Disponible
L Y Type de produit Vin tranquille
™ Pays Autriche
@ Désignation réglementée Qualitatswein
") Région Niederoesterreich
W  Appellation Niederdsterreich
#  Cépagels) Gruner Veltliner 100 %
€7 Couleur Blanc
@  Sucre Sec
¥' Tauxde sucre 1.6
T Fermeture Métal vissé
] Type de vieillissement Cuve inox
?  Aboire A boire

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Les fondations de la cave ont été posées en 1679. Depuis plus de 300 ans, la polyculture est pratiquée
dans les plaines et sur les terrasses autour de Langenlois, la viticulture ne jouant qu'un réle mineur. Ce
n'est que dans la seconde moitié du siécle dernier que les agriculteurs de la région ont commencé a se
consacrer exclusivement a la viticulture, en s'appuyant sur une riche expérience qui s'est transmise de
génération en génération.

NOTES DE DEGUSTATION

Pied léger, joueur et plein de vie. Fruité léger et engageant

avec des ardbmes de pommes fraichement cueillies, poires, fleurs blanches et une pointe de poivre blanc.
Finale rafraichissante et vive qui donne envie de prendre une autre gorgée.

NOTES SUR LE PRODUIT

En bouche, il éveille les souvenirs de vacances : un lac de montagne, prairies juteuses, I'air frais de la
hauteur. Le vin intensifie la jouissance du poisson, de la volaille et des plats végétariens. Il sait aussi
comment accentuer une bonne conversation entre amis. Pure et honnéte, il apporte le golt de I’Autriche
dans le verre.

ELABORATION DU PRODUIT

Cueillette a la main, présélection rigoureuse des raisins moissonné en plusieurs itération, chacune a un
moment précis. Fermentation thermorégulée et assemblage pour créer le Gruner Veltliner Felix.
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