Sélections Oeno

4 Place du Commerce, Suite 550
Verdun, QC H3E 1J4

(514) 769-1990

DOMAINE ROUX

Chassagne-Montrach
et 2020
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Frais de service

Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée

SELECTIONS

OENO

126,33$

* Prix de détail suggéré

18,58$

14772327

107.77$

6x750ml
Importation privée
Non disponible
Vin tranquille
France

Appellation origine controlée (AOC)

Q@  Région Bourgogne

#  Cépagels) Chardonnay 100 %
04  Pourcentage d'alcool 13%

G¥  Couleur Blanc

[ Sucre Sec

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Installée dans le village de Saint-Aubin en céte d'or, notre famille cultive la vigne depuis 1885. Le vignoble
s'étend sur plus de 70 hectares, répartis sur 14 communes de la cote de Beaune, de la cote de nuits et de
la c6te chalonnaise. Dans le respect du sol et de la nature, nous mettons en valeur la pureté de nos fruits
pour révéler le caractére unique de nos vignobles uniques.

NOTES DE DEGUSTATION

Des arémes de fleur de mai, d'acacia et de chévrefeuille se mélent a la verveine et a la noisette et, dans
certains cas, au pain grillé ou au beurre frais. Ce vin présente une profonde minéralité (silex). L'age
apporte des notes de miel ou de poire mire. Rond et souvent opulent, son attaque est instantanée. En
bouche, le gras cotoie le moelleux, et les deux sont tout aussi persistants.

NOTES SUR LE PRODUIT

L'appellation contrélée Chassagne-Montrachet date de 1937. Elle comprend certaines parcelles du village
voisin de Remigny qui partagent les mémes conditions de sol.

Entre 220 et 325 meétres d'altitude, la succession de roches du haut vers le bas est d'abord rauracien puis
callovien et enfin argovien. Le sol des différents « climats » (hommés parcelles aux qualités distinctives)
va des calcaires caillouteux, en passant par les marnes, aux sols sablonneux a base jurassique.

ELABORATION DU PRODUIT
Récolte triée sur le volet. Fermentation traditionnelle en flts de chéne (20-25% de fits neufs). Elevage
pendant 15-16 mois en cave de vieillissement, stocké en barriques.
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