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4 Place du Commerce, Suite 550
Verdun, QC H3E 1J4

(514) 769-1990

AVONDALE WINE
Armilla 2014

Biologique Biodynamique

- Code produit

il Conditionnement

M  Type d'approvisionnement
B  Statut

W  Type de produit

™ Pays

(®  Désignation réglementée
Q@  Région

i Cépagels)

04  Pourcentage d'alcool

€7 Couleur

@ Sucre

¥ Tauxde sucre

INFORMATION SUR LE DOMAINE

SELECTIONS

OENO

40,75$

* Prix de détail suggéré

0

6x750ml

SAQ Spécialité par lot
Disponible

Vin mousseux
Afrique du Sud
Wine of origin (WO)
Western Cape
Chardonnay 100 %
11.5%

Blanc

Brut

3

Notre philosophie, Terra Est Vita, qui signifie "Le sol, c'est la vie", résume notre vision du domaine
d'Avondale comme un systéme vivant dynamique ou le sol, I'eau et I'énergie, les plantes, les animaux et les
personnes, et méme nos batiments, font partie d'un réseau complexe de relations et de réseaux,
interconnectés et interdépendants.

NOTES DE DEGUSTATION

Armilla est riche et rond en bouche; un équilibre parfait entre pain grillé et chaud aux noisettes, coing
frais et pomme verte. L'acidité fraiche et effervescente est nette et vive mais parfaitement intégrée en
bouche; complété par une sensation en bouche veloutée avec des notes d'agrumes - couche aprés
couche apres couche.

NOTES SUR LE PRODUIT
Armilla est élaboré a partir de raisins Chardonnay issus de vignes biologiques agées de 13 a 25 ans qui ont
un faible rendement de 6 & 8 tonnes de fruits sains et équilibrés.
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