Sélections Oeno

4 Place du Commerce, Suite 550
Verdun, QC H3E 1J4

(514) 769-1990

ASTORIA

Fano Asolo Prosecco

DOCG 2017
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Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée

Région
Appellation
Qualité
Cépagels)
Couleur
Sucre

Taux de sucre

Fermeture

INFORMATION SUR LE DOMAINE

SELECTIONS

OENO

20,40$

* Prix de détail suggéré

13056370

18.96$

12x750ml

SAQ Spécialité Continu
Disponible

Vin mousseux

Italie

Denominazione di origine controllata e
garantita (DOCG)

Vénétie

Asolo Prosecco
Superiore

Glera (Prosecco)
Blanc

Extra brut

7

Liege avec téte de plastique

Née en 1987, issue d’une famille de plusieurs générations de viticulteurs, I’entreprise Astoria, fait de la
qualité un de ses leitmotivs. Astoria allie son nom au produit par excellence de la tradition viticole de la
Vénétie : le Prosecco. La maison produit des vins depuis le « Domaine Val De Brun» a Refrontolo, dans la
région de Conegliano. Au Québec, nous reconnaissons la maison par le Fand, un Prosecco en appellation
Asolo DOCG.

NOTES DE DEGUSTATION
Robe jaune paille clair. Aromes élégants, épurés et fruités. En bouche, c'est un vin avec du caractere,
agréablement frais et sec.

ELABORATION DU PRODUIT

La vendange se fait a la main en septembre lorsque les propriétés chimiques et organoleptiques du raisin
ont atteint un équilibre optimal, a laquelle il s’en suivra le pressurage doux et la décantation statique du
moUt. La fermentation primaire aura lieu dans des récipients en acier a 18/19°C sous I’action de levures
sélectionnées. Le vin nouveau sera conservé alors sur la «lie noble» pendant un mois, puis il sera rendu
limpide et t
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