Sélections Oeno

4 Place du Commerce, Suite 550
Verdun, QC H3E 1J4

(514) 769-1990

CHATEAU PESQUIE
Quintessence 2021

$

il
(Y

]

" oo nE

;ﬂi
)
1=k

?

Biologique Biodynamique

Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée
Région

Sous-région

Appellation

Cépagels)

Cépagels)

Couleur

Sucre

Taux de sucre

Fermeture

INFORMATION SUR LE DOMAINE

SELECTIONS

OENO

24,75$

* Prix de détail suggéré

969303

22.748

12x750ml

SAQ Spécialité Continu
Disponible

Vin tranquille

France

Appellation origine controlée (AOC)
Vallée du Rhdéne
Rhéne méridional
Ventoux

Syrah 80 %

Grenache 20 %

Rouge

Sec

1,7

Liege

L'histoire du Chateau Pesquié, c'est d'abord celle d’'une famille qui a cru trés t6t au formidable potentiel
du Ventoux. Depuis 2003, Alexandre & Frédéric, ont repris le flambeau et continuent désormais I'aventure
familiale avec le méme souci d’expression du terroir du Ventoux. Il est aujourd’hui I'un des domaines
phares de I’Appellation et du sud de la vallée du Rhéne et la nouvelle génération entend bien maintenir le
« feu sacré ».

NOTES DE DEGUSTATION

Robe : pourpre sombre

Nez : fruits noirs (cerise griotte), garrigues, arébmes de torréfaction
et d’olives noires.

Bouche : structure trés ample, richesse et puissance équilibrées par
la fraicheur du terroir du Ventoux, notes de garrigues, de cerise
noire avec des tanins soyeux. Belle concentration, belles acidités,
d’une grande générosité a la dégustation.

NOTES SUR LE PRODUIT

La Famille Chaudiere élabore « Quintessence » depuis 1990 et a choisi ce nom pour mettre en valeur la
notion d'exception et de concentration de cette cuvée. Puissant et complexe mais avec un superbe
équilibre et une belle fraicheur, il est le fruit d'une sélection parcellaire drastique.

ELABORATION DU PRODUIT
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La vendange est foulée et éraflée. Macérations de trois & quatre semaines et extraction douce. Pas de

collage. Elevage de 12 a 15 mois en barriques et demi-muids, en bois neuf. Mise en bouteille au chateau.

PESQUIE

Quintessence

760149 Il 581520
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