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JOURNEY'S END 26,708
VINEYARDS * Prix de détail suggéré

Journey's End, V1
Chardonnay 2022

Durable
i Code produit 15296764
il Conditionnement 6x750ml
M  Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot
%  Statut Disponible
¥  Type de produit Vin tranquille
™ Pays Afrique du Sud
@ Désignation réglementée Wine of origin (WO)
Q@  Région Western Cape
Q Sous-région Coastal Region, Stellenbosch
# Cépagels) Chardonnay 100 %
04  Pourcentage d'alcool 13.5%
€7 Couleur Blanc
@ Sucre Sec
¥' Tauxde sucre 0a4
T Fermeture Métal vissé

NOTES DE DEGUSTATION

Limpide et brillant, paille avec un soupcon de vert. Le vin présente des caractéristiques délicates
d'agrumes et de fleur d'oranger. C'est un vin fruité avec un palais doux et une finale piquante grace a une
fermentation malolactique modérée. Bien équilibré, il présente de subtiles notes de lactone qui lui
conférent une grande complexité.

NOTES SUR LE PRODUIT

Situés a 250 meétres au-dessus du niveau de la mer et a 7 kilométres de la cbte est de False Bay, les vents
cotiers rafraichissants et les vents de I'est ont une influence unique sur la qualité de I'eau.

les vents cotiers rafraichissants et les fluctuations diurnes extrémes permettent d'allonger les périodes
de maturation tout en conservant une acidité naturelle élevée et un aspect trés apparent. tout en
maintenant une acidité naturelle

ELABORATION DU PRODUIT

Ce vin a été débourbé a froid avant d'étre transféré dans une combinaison de flits de chéne francais (10 %
neufs, 70 % de deuxiéme et troisieme remplissage), d'ceufs en béton (12 %) et d'amphores en terre cuite
(8 %) pour la fermentation et la maturation. Un contact prolongé avec les lies pendant 9 mois avec un
batonnage régulier a été effectué pour incorporer la sensation en bouche. La fermentation malolactique
n'a été autorisée qu'a hauteur de 10
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