Sélections Oeno

4 Place du Commerce, Suite 550
Verdun, QC H3E 1J4

(514) 769-1990

ASTORIA

Icona Cabernet
Sauvignon Venezia
DOC 2021
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Frais de service

Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée

Région

Appellation
Cépagels)
Pourcentage d'alcool
Couleur

Taux de sucre

Fermeture

INFORMATION SUR LE DOMAINE

SELECTIONS

OENO

24,45$

* Prix de détail suggéré

3,608

14834436

20.85$

6x750ml

Importation privée

Non disponible

Vin tranquille

Italie

Denominazione di origine controllata
(DOC)

Vénétie

Venezia

Cabernet Sauvignon 100 %
12.5%

Rouge

5

Liege

Née en 1987, issue d’une famille de plusieurs générations de viticulteurs, I’entreprise Astoria, fait de la
qualité un de ses leitmotivs. Astoria allie son nom au produit par excellence de la tradition viticole de la
Vénétie : le Prosecco. La maison produit des vins depuis le « Domaine Val De Brun» a Refrontolo, dans la
région de Conegliano. Au Québec, nous reconnaissons la maison par le Fand, un Prosecco en appellation
Asolo DOCG.

NOTES DE DEGUSTATION
Couleur: rubis avec des nuances violacées. Odeur: intense, Iégérement herbacé, qui rappelle les fruits a
baies rouges. Godt: juste un peu herbacé, avec du corps, rond, harmonique, velouté.

ELABORATION DU PRODUIT

La vendange se fait a la main en octobre, a laquelle il s’en suit le foulage et I"égrappage. Le raisin foulé
commencera a fermenter/macérer et ce pendant 14/16 jours, a la température de 26/28° C; il s’en suivra
le décuvage et la fin des fermentations alcoolique et malolactique, le tout dans des récipients en acier.
Conservé sur ses propres lies pendant quelques mois, le vin sera ensuite rendu plus limpide, stabilisé a
froid et mis en bouteille.
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