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CAVE SPRING 17,60$

* Prix de détail suggéré
Riesling Dry VQA
Niagara Peninsula
2022

Durable
i Code produit 14327039
$  Prixlicencié 16.53$
il Conditionnement 12x750ml
M  Type d'approvisionnement SAQ Spécialité Continu
B  Statut Disponible
W  Type de produit Vin tranquille
™ Pays Canada
@ Désignation réglementée Vintners quality alliance (VQA)
Q@  Région Ontario
Q Sous-région Péninsule du Niagara
#  Cépagels) Riesling 100 %
€7 Couleur Blanc
@ Sucre Demi-sec
¥' Tauxde sucre 7
T Fermeture Métal vissé

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Il'y a plus de trois décennies, la famille Pennachetti a été la premiére a cultiver des cépages européens
nobles dans la péninsule du Niagara en plantant ses premiéres vignes de Riesling et de Chardonnay a Cave
Spring . Au cours des années qui ont suivi, Cave Spring s'est établie comme I'une des caves les plus
réputées du Canada, se taillant une réputation de producteur de vins de climat frais élégants et
distinctifs.

NOTES DE DEGUSTATION
Couleur Paille péale aux reflets verts. Arbmes de citron, d'herbe coupées, de pamplemousse, de
citronnelle et d'anis. Finale sur la minéralité (Iégérement fumée). Grande fraicheur

NOTES SUR LE PRODUIT

Ce vin provient de vignobles sélectionnés dans les parties ouest de la péninsule du Niagara, situés a
différentes altitudes prés du rivage du lac Ontario. Sur ces sites, les sols argilo-loameux mélés de schiste
et de calcaire se combinent avec des brises terrestres modérées pour donner un style sec de Riesling
défini par ses agrumes vibrants et sa sensation minérale et d'acier.

ELABORATION DU PRODUIT
Trempage de la peau pendant 8 heures avant le pressage ; Fermentation en cuve de 6 semaines a
température de cave avec 80% de levures indigénes et 20% de levures sélectionnées ; élevage de 6 mois
sur lie; ajout minimal de sulfite
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